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Chers Clients,

Nous vous proposons la liste des 14 allergénes que vous pourriez trouver dans les plats que vous avez
choisis.
Chacun de ces allergénes portera un numéro qui se trouvera a coté du nom du plat s’il est présent dans celui-
Ci.

1) Arachide

2) Céleri

3) Crustacés

4) Fruits a coque (a : noix ; b : noix de pécan ; ¢ : pistache ; d : noix de cajou ; e : amande ; f : noix de
macadamia ; g : noix du Brésil ; h : noisette)

5) Gluten

6) Lait, Lactose

7) Lupin

8) Mollusque

9) Euf

10) Poisson

11) Sésame

12) Soja

13) Sulfites

14) Moutarde
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Carte du Restaurant

Les Salades et Entrées

B La salade folle du Spackelter : Avocat, Jambon cru. Tomate, Burratta de Mozzarella et son Coulis de Pesto

en Pointes d_Asperges blanches (21,00€ ENETE). ............c.ouiiuiiiiiiiiiiiiii it 6)9) 14)
B La Salade César aux Aiguillettes de Volailles saupoudrées de Parmesan, Tomates confites, Croutons

et son Euf poché accompagné de Confit méditerranéen et Avocat (entrée 19,00€)...................cooeuene... 6)9) 14)
B Fines Feuilles d"un Véritable Jambon de Parme en Ecaille de Melon et sa Bataille de Roquette et Tartare

de Courgettes a [ Avocat (entrée 19,90€). ...........oouiuiuiniiiiiiiii i e 5)6)
B La Salade gourmande au Chévre croustillant sur Toasts et petits Légumes grillés aux Asperges............... 6) 9) 14)
B Carpaccio de Beeuf aux Antipasti de Légumes, Copeaux de Parmesan et Bataille de Roquette (ent.19,90€)..........5) 6)
B Duo de Carpaccio de Beeuf et Saumon et son Duo de Tartare de Boeuf et Saumon (entrée 21,50€)............ 9) 10) 14)
B Salade géante de Ris de Veau lardé d'une Tranche de Lard fumé ....................cooeiiiiiiiiiiiiiiiiinn.n. 9) 14)

Le Festival de la Galette de Pommes de Terre alsacienne

B Duo de Jambon Serrano et Jambon cuit du Pays et ses petites Crudités Maison Créme de Fromage blanc

a la Ciboulette et Galette de Pommes de TEITe. .............ouvuiiuiiniiiiii ittt 5)6)9) 14)
® Tagliata de Filet de Beeuf sur Galette de Pommes de Terre, Mozzarella au Pesto, Bataille de Roquette
et COPEAUX A8 PATMESAN. . ... ..o e ettt et e e e e e et e et et e et ettt et 5)6)9)
B Duo de Saumon fumé et Mille-Feuilles de Crevettes roses Cocktail a la fine Champagne, Crudités Maison,
Avocat, Créme de Fromage blanc a la Ciboulette et Galettes de Pommes de Terre..................... 3)5)6)9) 10) 14)
B Tartare de Saumon et sa Tranche de Saumon mariné a [ Aneth, Créme de Fromage blanc a la Ciboulette
Méli Mélo de Salade et Galette de Pommes de Terre................ccouvuiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e, 5)6)9) 10) 14)
® Tartare de Beeuf a ['Italienne au Pesto aux Tomate séchées, BUITALA .................ccovviiiiininnenn. 5)6)9) 10) 14)
® Tartare de Beeuf Maison a la Fagon Rossini et son Escalope de Foie gras poélée a [Huile de Truffes,
Tartare de Tomate, Avocat, Méli Mélo de Salade et Galette de Pommes de Terre........................ 5)6)9) 10) 14)
® Tartare de Boeuf Maison aux Légumes grillés, Bataille de Roquette et Copeaux de Parmesan............ 5)6)9) 10) 14)
Les Poissons
W Calamars grillés sur la Plancha et ses SCAMPL.............ooiiiiiiiiiiiii e 3)8)
B Pavé de Saumon cuit a [Unilatéral et sa Sauce au Beurre blanc, Brochette de Saint Jacques.........................8) 10)
® Poulpe grillé sur la Plancha au Jus de Homard a la Fagon Zarzueld................c.ooiiviiiiiiiiiininiiiin.. 6) 8) 10)
B La Marmite du Pécheur a la Fagon Zarzueld. ..............coouiiiiiuiiiiiiiii it 3) 8) 10)
® Mix grille de Poissons marinés a [ Ail et a [Echalote cuits sur la Plancha, Gambas et Brochette de Scampi,
Créme de LANGOUSLINE. ..ottt e e e e et e 3) 6) 10)
B Filet de Dorade légérement grillé sur la Plancha, Croustillant de Mendiant aux Herbes aux Asperges blanches......6) 10)
W Scampi géants grillés sur la Plancha au Beurre d’Ail et d’Echalote aux Asperges blanches, Risotto aux Asperges....3) 6)
W Gambas grillés sur la Plancha a [Ail et flambées au COGRAC. .............oovvuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 3) 13)
W Bouillabaisse a la Marseillaise servie en Cocotte : Rouget, Dorade, Saint-Pierre, Saumon, Scampi, Poulpe .. ........3) 10)
B Pavé de Ceeur de Cabillaud sur son Lit de Fenouil aux SCAmpr. . .........oooivuiiiiiiiiiiiiiiiiiii, 3) 10)
B Pavé de Thon sur son Lit de Ratatouille fraiche..................oooiiiiiiiiiiiiiiiiii 10)
B Langouste de Cuba entiére grillée sur la Plancha (500-600gr) et flambée au Cognac.....................cooeuueuen... 3) 13)
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Les Viandes

B Supréme de Ris de Veau bardé d'une Tranche fine de Lard sur Risotto aux Truffes.................cooovnn 6)

B Notre Fameux Tournedos, Figues et Foie gras de Canard a la Périgourdine................o.oiiiiniiininnn

B Magret de Canard aux Pommes carameliSees. .. .............o.ouiuiiiiiiiiiiiiii i 6)

B Céte a ['Os (500gr) luxembourgeoise 7 semaines de Maturation

B L0 BOUCEe A [0 REINE . ..ottt e e 5) 6)

B Filet de Boeuf grillé et sa Sauce au Choix (Porvre, Champignon, Beurre Maitre d"Hotel,
Béarnaise 0U BOTACLAISE). . ...........oouiuiin it
® Cordon bleu de Veau pané au choix : Créme Champignon OU Fondant de Munster OU Reblochon et Bacon
OU Cheévre et Jambon cutt OU BIIE). ........cuuuuiiiitiiii i e 6) 9)

B Entrecite d ATGentine (A00GT). .........o.vuuinii i
B Ruimnsteak de Beeuf d ATGENEINE. . ........oouiuii it

® Burger Black Angus : Filet 400gr dans Pain Ciabatta, Bacon, Fromage et Confit I Echalote................ 5)6) 11)
B Filet de Cheval grillé au Confit d Echalotes a [ Ail fagon Bordelaise. .....................coociiiiiiiiiiiiii..

B Caeur de Mignon de Veau flambé au Poivre Vert...............o.uiviiiiiiiiiiiiiiii i, 13)

B Rognons de Veau servis en Cocotte a la Moutarde d [LAncientie. ...............ooviiiiiiiiiiiiiiiiin i 6) 14)

Petite Pensée pour les Végétariens

B Quiche Veggie aux Légumes anciens Zri[[és et son Méli Mélo de Salade verte....................cee... 2)5) 6)9) 14)
B La Tarte flambée végétarienne : Fromage blanc, Oignons, Légqumes du Moment....................coce..... 5)6)9)

Les Tartes flambées

B La Classique :'(Fromage blanc, Oignons, LATdONS. ...........oiiuiuiiiii i, 5)6)9)
B La Gratinée : Fromage blanc, Oignons, Lardons et EMmental 14pé.................coviiiiiiiiiiiiiniinnenn.. 5)6)9)
B La Forestiere : Fromage blanc, Oignons, Lardons, Champignons de Paris, Emmental 14pé...................... 5)6)9)
B La Végétarienne : Fromage blanc, Oignons, Légumes du Moment Fromage blanc, Oignons,

Lardons, Champignons de Paris, EMMENtal TAPe................couiiiiiiiiiiiiiiiitiiiiiiiiiii v eae 5)6)9)
B La Pécheur : Fromage blanc, Oignons, Scampi marinés a [/Ail et Echalote, Emmental rdpé............... 3)5)6)8)9)
B La Montagnarde : Fromage blanc, Oignons, Lardons, Reblochon, Pommes de Terre, Emmental rdpé............5) 6) 9)
B La Grecque : Fromage blanc, Oignons, Viande hachée marinée, Coriandre fraiche, Emmental rapé...............5) 6) 9)
B [ Alsacienne : Fromage blanc, Oignons, Lardons, Munster, Emmental 1dpé......................ccovvivun.. 5)6)9)
B La Norvégienne : Fromage blanc, Oignons Saumon fumé, Capres, Emmental 1apé.......................... 5) 6)9) 10)
B La Bergére au Brie : Fromage blanc, Oignons, Brie, Lardons et Miel.................ccooviiiiiiiiiiiiini... 5)6)9)
B La Bergére au Miel : Fromage blanc, Oignons, Chévre, Lardons et Miel.................cccevviiiiiiiiiininn... 5)6)9)

Les Suggestions de Desserts
B Fraises CRANEILY. .....o..ovinii i 4e) 6)
B Fraises MelDa. .............oooiiiiiiiiii i 1)4)5)6)9) 12)
B Framboise MelDa. ..............cooiiiiiiiiiiiiiiii 1)4)5)6)9) 12)
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Les Desserts

Combinaisons glacées

« Dame blanche, Chocolat chaud et Chantilly Maison

Café glacé, café Vanille, Café froid et Chantilly Maison
e La Vértable Omelette flambée norvégienne
 Les Profiterolles (Glace vanille, Chocolat et Chantilly Maison)

» La Red Ice, 1b sorbet fraise, framboise, griotte, sauce fruits, chantilly

La Revisitation du Banana Split
« Coupe amarena

e Le Tiramisu glacé

Colonel, Sorbet Citron de Sicile arrosé de Vodka

» La Williams, Sorbet Poire Williams arrosé de Poire Williams

La Mojito, Sorbet Mojito arrosé au Rhum

» La Limoncello, Sorbet Limoncello arrosé Limoncello

« La Charentaise, Sorbet melon arrosé Porto blanc

Tartes flambées sucrées Maison

« Pommes (Fromage blanc, Emincé de Pommes et Cassonade)

Pommes glacée (Boule de Glace Vanille Bourbon)

« Pomme flambée au Calvados

Antillaise flambée au Rhum

« Banane au Chocolat chaud

1) 4e) 5) 6) 9) 12)
1) 4¢) 5) 6) 9) 12)
6) 9) 13)

1) 4¢) 5) 6) 9) 12)
1) 4¢) 5) 6) 9) 12)
1) 4e) 5) 6) 9) 12)
1) 4¢) 5) 6) 9) 12)

4¢) 5) 6) 9) 12)

1) 4e) 5) 6) 9) 12)
13)

1) 4e) 5) 6) 9) 12)
13)

1) 4e) 5) 6) 9) 12)
13

1) 4e) 5) 6) 9) 12)
13)

1) 4e) 5) 6) 9) 129
13)

4e)5) 6) 9)

1) 4e) 5) 6) 9) 12)
4¢) 5) 6) 9)
4¢) 5) 6) 9)

4e) 5) 6) 9)
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Les Desserts gourmands

e Café gourmand 1) 4e) 5) 6) 9) 12)
« Moelleux fondant au Chocolat et sa Boule de Glace au Chocolat blanc 1) 4e) 5) 6) 9) 12)
« Palet Nougat glacé, Glace au Nougat de Montélimar 4e) 5) 6) 9) 12)

« Assiette de Sorbets et son Eventail de Fruits frais 1) 4e) 5) 6) 9) 12)

e La Créme brulée a la Vanille Bourbon 1) 4e) 5) 6) 9) 12)



