
Menu
Saint-Valentin

Amuse-bouche
L’instant où tout commence

Éveil des Sens autour du Foie gras de Canard
Délicatement accompagné de sa Quenelle de Chutney Mangue–Figue

 et d’une Mélodie de jeunes Pousses,

 pour entrer tout en douceur et en passion.

Suprême de Saint-Pierre en Millefeuille montagnard
Tendrement enlacé d’un Croustillant doré,

 Fondue de Poireaux doucement crémée.

Sorbet de Melon, tout en Fraîcheur
Élixir subtil au Porto blanc.

Cœur de Carré de Veau
Battement gourmand de la Saint-Valentin,

 finement enveloppé d’Épinards,

 Façon Wellington, Jus truffé.

Rocher gourmand au Caramel Beurre salé de Guérande
Biscuit Cacao-Amande,

 Chocolat blanc et Cœur croustillant caché.

Prix du Menu : 69 €

Menu à emporter  (sans Sorbet)  58 €

½ Bouteille de Vin par Personne

Pain et Beurre


