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Iinstant ou tout commence
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Délicatement accompagné de sa Quenelle de Chutney Mangue—Figue

et d’'une Mélodie de jeunes Pousses,
pour entrer tout en douceur et en passion.
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Tendrement enlacé d’un Croustillant doré,
Fondue de Poireaux doucement crémée.
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Elixir subtil au Porto blanc.
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Battement gourmand de la Saint-Valentin,
finement enveloppé d’Epinards,

Facon Wellington, Jus truffé.
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Biscuit Cacao-Amande,
Chocolat blanc et Cceur croustillant caché.

v b Prix du Menu : 69 €
v Menu a emporter (sans Sorbet) 58 €

/2 Bouteille de Vin par Personne

Pain et Beurre




